
 

 ב ברוניתאל המועד פסח בחואירוע 

 כשר לפסח לאוכלי קטניות

 

  האוכל מוגש למרכז שולחן
 

  ומטבלים  לחם טחינה, לבחירה סלטיםסוגי  4לפתיח 

 במקום, מטבלים: עגבניות מיובשות, עדשים, טחינה וסחוג ייחודי שנאפה / כוסמת טחינה םלח

 טויניגר בצל סגול ושקדים ברוטבבטטה אפויה, פרי העונה,   סנלובהעלי  – ירוק

 ברוטב שמן זית ולימון וגרעיני חמנייה בצל ירוקסלרי, , הפטרוזיליעם  גזר

 מטובל בשמן זית לימון וסומק ופטרוזליה למלפפון, עגבניה, גזר, בצל סגו – ירקות

 קלוי שומשוםו יבול, אגוזיםתעשבי ברוטב   ירוקה שעועית

 עם תפוח עץ, סלרי, אגוזים ברוטב סילאן ולימון סלק

 בצל סגול וצנובר ברוטב טבסקו, לימון ושמן זיתגזר, עם עגבניות שרי,  רוקט

 ולימון בזיליקום וצימוק כהה  ברוטב סילאןיה, יגזר, נבטי חמנעם  כרוב

 ברוטב לימון ושמן זית , כוסברההבצל סגול, פטרוזיליעדשים שחורים, קוביות בטטה אפויה, – עדשים ובטטה
 

 מנות( 3עיקריות )לבחירה  

 , בצל, שום ברוטב בלסמי וקריבקר ערמוניםקדרת 

 ברוטב יין אדום בקר עם ירקות שורשקדרת 

 לאורח( 30מוגש למרכז שולחן  )בתוספת  –צ'ה נעל הפל – סטיק אנטריקוט

 בקר טחון עם בצל, פטרוזליה עטוף בטחינה וצנובר –סיניה שלנו 

  כדורי בקר עם מנגולד ברוטב לימוני 

 לאורח(₪  20)בתוספת שיפודי סינטה ברוטב טריקי 

  ברוטב צ'ימיצוריעל הפלנצ'ה   – סטיק פרגית

 אפוי בתנור –יבול, אגוזים ושמן זית תבעשבי  סלמוןקוביות 

 (לאורח 30ת בתוספ) מוגש מנה אישית – ברוטב נענע, שום, בצל ירוק הל וזרעי כוסברה פילה דניס בתנור

 טבעוני/צמחוני:

 )טבעוני( חצילים, פטריות, כרוב, בזיליקום ובצל עטוף בטחינה וצנובר – לירי 

 )צמחוני( ופקאן שוםבצל,  – תפו"א מנגולד עם קציצות 
 

 מנות( 3)לבחירה  –תוספות חמות 

  בשמן זית בתנורבתנור  יםאפוי – ירקות העונה– אנטיפסטי

 אפוי בתנור בשמן זית ותימין תפו"א

 אפוי בתנור עם שמן זית וזרעי כוסברה -בטטה –תפו"א 

 טריות ועשבי תיבול ברוטב עגבניותבצל ושום פלפל צהוב, פלפל אדום,  – שעועית ירוקה

 בצל, כרוב, בזיליקום ושקדים - צבעים 3קינואה אורגנית 

 שקדים, גרעיני חמנייה וזרעי כוסברהשביבי בצל,  – אורז מלא

 בצל, סויה, פירות יבשים ושקדיםבזעפרן, י  טאורז בסמ – חגיגי  אורז

 יבול, בצל וצנוברתי עם עשבי טאורז בסמ – אורז עשבי תיבול

 

 קלה: קנקני לימונדה, תפוזים, ומיםשתייה 



 

   קטניםזכוכית בקבוקים  – שתיה מוגזת

 (לא למרכז שולחן –)בהגשה אישית של המלצר  ללא הגבלה – לאורח₪  15תוספת של 

  קינוחים ושתיה חמה

 בר שוקולד 

 בראוני'ס

 בטעמים שונים  – סורבה

   פירות העונה

 

 שתיה חמה 

 ואספרסוקפה שחור  תה צמחים קנקני 

 (10עד לגיל  2מנות ילדים )מגיל 

 שניצלים טריים / קציצות בקר ברוטב עגבניות

 צ'יפס

 

 )מחיר של אורח מבוגר( ניתן להזמין תפריט מיוחד שמתאים לבני הנוער

 

 

 

 

 מחירים:

 לאורח  220מבוגר:  

   100ילדים: 
 15% -  ועוניהול איר ואינם כוללים דמי שירות ומע"מהמחירים כוללים 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 תוספות בתשלום
 

  קבלת פנים

 קבלת הפנים מתנהלת במבואה הקסומה שלנו

 ניתן לעצב את המבואה כרצונכם ובתיאום מנהל האירוע

 

 קבלת פנים קלילה

 פירות יבשים, אגוזים, שקדים, בוטניםפירות העונה, 

 קוקטייל אלכוהול לפי בחירה

 לאורח₪  30 
 

 

 מסתובבים -קבלת פנים 

 קב בונים   

 טורטיות ממולאות באנטיפסטי / פרגית

 / מנגולד ארטישוק לביבות בטטה ועדשים  

 שיפודי ירקות קלויים 

 קוקטייל אלכוהול 

 לאורח₪  05 

 

 ציוד נלווה
 ללא תשלום –תיבה לשיקים 

 ללא תשלום –מתוך רשימת ההשמעה שלנו מערכת שמע 

  350 –לאירוע  תמיוחד רשימת השמעהבחירת 

 300השכרת מקרן + מסך: 

  150השכרת מיקרופון + רמקול: 

 ללא תיאום עם מנהל האירוע – DJלא ניתן להביא לאירוע הגברה / מופע / 

 

 

 כל המתחם סגירת מסעדה / סגירת תמחור של סגירת חדר פרטי / 

  מנהל האירועבתיאום עם בהתאם לדרישה ו

 

   800 –סוויטה קסומה שתעמוד לרשותכם לאורח האירוע ובליל האירוע 

 זוגית )לא כולל שבתות(כולל ארוחת בוקר 

 



 

 בתוספת תשלום – אלכוהולתפריט 
 35 (:18צריכה חופשית )מחיר לאורח מעל גיל  – תשלום לפי אורח –יינות ויין 

 יינות הבית של כרמל: אדום, רוזה וריזלינג
  / מימוזה קלימון ערא –קוקטייל 

 
 

 תשלום לפי צריכה – וקוקטלים יינות
 מחיר לבקבוק – אדומים יינות
 120 –בלנד ים תיכוני  – 4VATS|כרמל 

 180 -בלנד קברנה, מלבק ומורלו  –כרמל וינארדס שני 
  190יקבי יתיר   –הר עמאש 

 
 מחיר לבקבוק – יינות לבנים

 2VATS  – 130כרמל 
 160 -שרדונה  סינגל וינארדס

 מחיר לבקבוק – רוזה
 120 – חצי יבש רוזה של כרמל

 180 –– מסע ישראליויתקין 
 180 – רוזה פינטו

 

 מחיר לבקבוק – יינות מבעבעים
 120 –קאווה 'ום סרה ברוט 

 120 –אמדרוני למברוסקו אדום 
 
 

 30 - קוקטלים
 מלפפון סלרי ג׳ינגר ולמון גראס. -ג׳ין ירוקים

 מרטיני, יין לבן , סירופ עשבי תיבול מקומי בעבודת יד, לימון ורוזמרין. - תיבולמרטיני עשבי 
 ערק מושרה עם תבלינים , אשכולית וג,ינג׳ר אייל ערק היבסקוס גינגר ואשכולית

 קאווה, בסירופ יין לבן אגסים הל ציפורן וקינמון. -קרה סנגריית אגסים
 

 

 

 

 

 האירועמחיר בתאום מנהל –בר חופשי ואקטיבי

 לא ניתן להכניס אלכוהול אישי לאירוע
 


